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Uriinler

Tasima Kosullari

Kabul Kosullari

Saklama Kosullari

Siit ve Sit Uriinleri (Siit, yogurt, peynir, siit

< [ _Q0, -80°
tozu, tereyagi, Sut bazli Bebek Mamasi vb.) Soguk Zincir 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Dondurulmus Et ve Et - . . - .
e N o N -15°C'ninaltindaki Derin Dondurucu (-15°C'nin altindaki
UrunIen(Doner,dondu\:t;lr)nus kofte,cordon bleu Soguk Zincir sicakliklar sicakliklar)
Et ve Et Uriinleri (Sosis, sucuk, salam, balik, o N -15°C'ninaltindaki Derin Dondurucu (-15°C'nin altindaki
i . balik yagi vb Soguk Zincir Kiikl KlikI
islenmis Uriinler alik yagi vb. ) sicakliklar sicakliklar)
Bal (Balli tathlar, yemisler vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20+£5°C)
Yumurta (pismis yumurta Uriinleri, pastérize o N
Hayvansal Kokenli yumurta vb.) Soguk Zincir 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Gidalar ve Yemler
Diger (Jelatin, hayvansal kdkenli yemler vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20+£5°C)
Bal (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20+£5°C)
o - -15°C'ninaltindaki Derin Dondurucu (-15°C'nin altindaki
. o Et (Kiyma, parga et, vb.) Soguk Zincir sicakliklar sicaklikiar)
Islenmemis Urlnler
Sat Soguk Zincir* 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Yumurta Soguk Zincir* 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Yas Sebze ve Meyveler (salga, meyve/sebze
konsantreleri/sulari, tahin vb.) (0-25°C) 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Kuru sebze ve meyveler Kahve, meyve tozlari,helva,
Bitkisel Kokenli ) } kurutulmus meyveler,tahil bazli bebek mamasi vb.) (0-25°C) 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Islenmis Uriuinler
Gidalar ve Yemler
Biskiivi, gikolata, gofret , cips vb. (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhigi (20+5°C)
Tahil ve Bakliyat Urtinleri (bulgur, makarna, (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakligi (2045°C)

soya eti/ unu vb.)

*Soguk Zincir: Soguk zincir gereksinimi olan gida maddelerinin Gretiminden tiketimine kadar her
asamada kendi 6zelliklerini koruyabilmesi igin uygulanmasi zorunlu olan soguk muhafaza, soguk
tasima ve benzeri islemlerinin tamami. Buzdolabi sicakliginda muhafaza edilen trlnler igin 2-8°C

Dondurulmus drinler igin <-15°C olmalidr.

Hazirlayan Adi Soyadi :MERVE ERSOY
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Uriinler

Tasima Kosullari

Kabul Kosullari

Saklama Kosullari

Ekmek, yufka vb. (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20£5°C)
. . . Konserveler ve Tursular (0-25°C) 2-8°C Buzdolabi (2-8°C)
Bitkisel Kokenli ; s
Gidalar ve Yemler Istenmis Urdinler Endiistriyel Uriinler (bitkisel yag| k
ndustriyel Urtinler (bitkisel yaglar,seker, oro oRo o o
kiispeler, caylar, bitkisel kdkenli yemler vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgr (20+5°C)
Kuru sebze ve meyveler (kuru sodan, kuru sarimsak, kuru o
bamya, kuru biber, baharatlar, findik, ceviz vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakligr (20£5°C)
Yas Sebze ve Meyveler (elma, Gziim, domates, o -15°C'ninaltindaki Derin Dondurucu (-15°C'nin altindaki
(0-25°C)
salatalik vb.) sicaklklar sicakliklar)
Tahil ve Uriinleri(bugday,arpa, yulaf,piring, vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20+£5°C)
Bitkisel Kokenli islenmemig Uriinler Baklagiller(Bakla, fasulye, mercimek vb.) (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakhgi (20+£5°C)
Gidalar ve Yemler | ' s 9 ’ e . g *
Endustriyel Urunle.r (p:a.muk, seker pancari, (0-25°C) (0-25°C) Oda Sicakligi (2045°C)
keten, aygicedi, caylar vb.)
Bitki ve bitki aksamlqu (yaprak, sap, ¢ekirdek, (0-25°C) 2.8°C Buzdolabi (2-8°C)
kok vb.)
Diger Uriinler Mesrubatlar, alkollt |g$§ekler, sekerli icecekler Soguk Zincir* 2.89C Buzdolabi (2-8°C)

*Soguk Zincir: Soguk zincir gereksinimi olan gida maddelerinin Gretiminden tiiketimine kadar her
asamada kendi 6zelliklerini koruyabilmesi i¢in uygulanmasi zorunlu olan soguk muhafaza, soguk
tasima ve benzeri islemlerinin tamami. Buzdolabi sicakliginda muhafaza edilen rlnler igin 2-8°C

Dondurulmus drinler igin <-15°C olmalidir.

Hazirlayan Adi Soyadi :MERVE ERSOY

Tarih:18.08.2017
imza:

Onaylayan Adi Soyadi : HASAN MUTLU

Tarih:18.08.2017
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